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A N TJ.OX A N - C I_ Antioxidantes Naturales

La Naturaleza es Sabia

Los consumidores buscan productos alimenticios simple-
mente naturales, menos procesados y mds saludables. La
percepcién de los aditivos artificiales como productos quimi-
cos indeseables es una preocupacion creciente.

ETIQUETADO NATURAL
COLOR Y SABOR DURADEROS

Sin duda los factores mas decisivos para los consumidores MANTIENE LA FRESCURA

a la hora de elegir los allmgntos son su colgr, olor, sabor y RROLONGACION DE LA VIDA
frescura. Sabemos que mejorar estas propiedades y man- UTIL
tenerlas en el tiempo es la clave para conseguir un producto

. REDUCCION DEL
de calidad. DESPERDICIO DE ALIMENTOS

Para hacer frente a estos retos, el equipo cientifico de Cata-
lina ha analizado las soluciones que ofrecen las plantas, que
incluyen una gran variedad de sustancias naturales produci-
das para sobrevivir en sus condiciones ambientales. Hemos
comprobado que no solo son soluciones validas, sino que
sabiendo utilizarlas y combinarlas, son mas eficaces que los
aditivos artificiales.

Acerca de Antioxan-CL

Todo el mundo conoce el poder antioxidante del extracto de romero, que esta encontrando mas
aplicaciones cada dia, pero no solo el romero tiene poder antioxidante. Muchas de las plantas adap-
tadas al clima mediterrdneo, con sus muchas horas de sol y poca lluvia, han resultado ser excelentes
fuentes de sustancias antioxidantes naturales.

ANTIOXAN-CL es una gama de mezclas sinérgicas que combinan extractos de plantas mediterraneas,

extraidos por métodos tradicionales de fuentes naturales, lo que retrasa la aparicién de procesos
oxidativos y, por lo tanto, mantiene la frescura, el color y el sabor durante mas tiempo.

(Gama Antioxan-CL

NOMBRE ETIQUETADO

Extractos de plantas, aroma natural, extractos de especias

ANTIOXAN-6600 CL

Extractos de plantas, aroma natural, extractos de especias

ANTIOXAN-3600 CL

ANTIOXAN-4600 CL

Extractos de plantas, aroma natural, extractos de especias

ANTIOXAN-3001 CL

Extractos de especias

Poder Antioxidante

Los estudios realizados en nuestro laboratorio de aplicaciones demuestran la eficacia de nuestro
Antioxan-CL como se puede ver en los graficos.

Fig.1A Temperatura = 2°C Fig.1B  Temperatura = 8°C (estudio acelerado)
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Figura 1Ay 1B. Evolucion de la concentracion de especies reactivas de TBA tras 11 dias a 2 oCy 9 dias a 8 oC (es-
tudio acelerado), respectivamente.

Preservar el Sabor y la Frescura

Fig.2 Rancidez

Se realizé un analisis sensorial de ham-
burguesa de ternera para evaluar los
efectos de ANTIOXAN-3600 CL sobre el
producto final. Con el ANTIOXAN-3600
CL se aprecia un gran aumento de la fres-
cura, mientras que en las tratadas con
ascorbato y en la control ya se detecta
rancidez.

Frescura

Salado

Figura 2. Andlisis sensorial tras un estudio de

8diasa2oC. Dulce Especiado
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Preservar el Color

La evolucidn del color de la carne roja se evalué en hamburguesas de ternera durante diez dias en
refrigeracion a 2°C (Fig. 3A) y en un estudio acelerado a 8°C (Fig. 3B).

Fig.3A Temperatura = 2°C Fig.3B Temperatura = 8°C (estudio acelerado)
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Evolucidn del color tras un studio de 10 dias, a 2 oCy 8 oC (estudio acelerado), respectivamente.

Color después de 12
dias de almacenamien-
to en MAP a 2°C.

Control Ascorbato Sédico Antioxan-3600 CL
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